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教室・実習室 面積 定員 室数 1時間（税抜き） 1時間（税込）
延長/30分単
位(税抜き)

延長/30分単
位(税込み) 備考

1 フードスタジオ（調理実習あり） 1 17,000 18,700 8,500 9,350

2 フードスタジオ（調理実習なし） 1 11,000 12,100 5,500 6,050

3 ６０１教室 82.65㎡ 40 1 6,000 6,600 3,000 3,300

4 ６０2教室 82.65㎡ 40 1 6,000 6,600 3,000 3,300

5 501教室 82.65㎡ 40 1 6,000 6,600 3,000 3,300

6 502教室 82.65㎡ 40 1 6,000 6,600 3,000 3,300

7 503教室 82.65㎡ 40 1 6,000 6,600 3,000 3,300

8 504教室 82.65㎡ 40 1 6,000 6,600 3,000 3,300

9 第5実習室 127.3㎡ 40 1 17,000 18,700 8,500 9,350

10 第4実習室 127.3㎡ 40 1 17,000 18,700 8,500 9,350

11 401教室 82.65㎡ 40 1 6,000 6,600 3,000 3,300

12 第３実習室 95.72㎡ 40 1 17,000 18,700 8,500 9,350

13 第２実習室 127.3㎡ 40 1 17,000 18,700 8,500 9,350

14 第1実習室 127.3㎡ 40 1 17,000 18,700 8,500 9,350

15 2階 ウェルカムルーム 82.65㎡ 15 1 4,000 4,400 2,000 2,200

16 サービス実習室（調理実習あり） 1 15,000 16,500 7,500 8,250

サービス実習室（調理実習なし） 1 8,000 8,800 4,000 4,400

17 レストラン実習室（調理実習あり） 1 17,000 18,700 8,500 9,350

レストラン実習室（調理実習なし） 1 9,000 9,900 4,500 4,950

水光熱費 一式

ごみ処理 45ℓ

日祭割増 一律

17時以降 一律

音響使用 一律

事務管理費 1名

補助要員費 1名

東京調理製菓専門学校

６階

5階

４階

　　3階

Ⅰ.使用日の９０日前から３１日前までのキャンセル・・・・・・・・ 20％

Ⅱ.使用日の３１日前から８日前までのキャンセル・・・・・・・・・・30％

そ
の
他

施設利用費に含まれてます

４５ℓ＝５５０円

２割増

2割増

施設利用費に含まれてます

　　　　　1時間：2,200円(税抜き2,000円)（当日の施設管理者費用）

 1時間：5,500円(税抜き5,000円)（当日の実習室管理者費用）
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Ⅲ.使用日の７日前から当日（連絡なし含む）のキャンセル・・・50％

③利用日の変更（やむを得ない事情で日程の変更を希望する場合）

使用日の１週間以上前で、3箇月以内の変更で、変更希望日に教室の空きがある場合に限り、変更可能となります。

　　1階

地下１階

165.3㎡ 130

78.95㎡ 40

162㎡

【使用申込キャンセル及び利用日の変更について】

①レンタルスペースの使用申込のキャンセル及び利用日の変更は、書面による通知及び必ず電話での連絡をお願いします。

②キャンセル料金は、学院がキャンセル申込みを受理した日から起算し、当該使用料金に対して以下の割合とします。

（２日以上続けての場合は、利用初日から起算）


